Communiqué

#C/.teC//matsV/ns ClT 2 DES CLIMATS 0
#VinsBourgogne ] ET VINS DE
BOURGOGNE
BEAUNE

Beaune, le 30 octobre 2026

A l'occasion du week-end de la vente des vins des Hospices de Beaune, la Cité des Climats et vins de
Bourgogne propose pour la 1% fois au grand public, une expérience gastronomique inédite ! Vendredi 13
novembre a 20h, les convives prendront place au cceur du parcours scénographique de la Cité a Beaune
pour un diner immersif en 5 temps, mélant gastronomie, grands vins de Bourgogne et musique live.

Pour célébrer I'un des rendez-vous les plus emblématiques de Beaune, la Cité des Climats et vins de
Bourgogne transforme exceptionnellement son parcours scénographique.

Habituellement dédié a la découverte de I'histoire, des paysages et des savoir-faire viticoles de Bourgogne,
cet espace se transformera, pour la premiere fois, en un lieu de réception le temps d’un diner ouvert a tous.
Une occasion rare de découvrir la Cité sous un autre jour, dans un cadre a la fois surprenant et intimiste.

Le temps d’'une soirée, les convives profiteront d’une expérience unique mélant gastronomie, vins de
Bourgogne et musique, dans une atmospheére chaleureuse, rythmée par les mélodies d’un pianiste en live.

Venez vivre cette soirée singuliére pour vivre la Bourgogne autrement...

Pour cette soirée exclusive, un menu en 5 temps a été imaginé autour d'accords mets et vins mettant a
I'honneur la richesse et |a diversité des appellations de Bourgogne.

Parmi les vins sélectionnés, les convives pourront notamment découvrir :

- un Meursault 1* Cru « Charmes » 2019, Maison Edouard Delaunay, associé & un mi-cuit de thon aux
saveurs asiatiques

- ou encore un Fixin 1* Cru « Clos de la Perriere » 2018, Monopole, Domaine Joliet, servi avec un fondant
de beeuf confit.

De l'apéritif au dessert, 5 vins de Bourgogne accompagneront les différentes créations culinaires, pour une
découverte d’accords mets et vins dans un environnement unique.



e Date : vendredi 13 novembre a 20h
o Lieu: Cité des Climats et vins de Bourgogne - 21 Av. Charles de Gaulle, 21200 Beaune

e Tarif : 180 € par personne, comprenant le diner en 5 temps, 5 vins de Bourgogne et
I'accompagnement musical.

e Pourréserver: 0379472100 - beaune@citeclimatsvins.com

e Pour en savoir plus : cliguez ici

La Cité a découvrir tout le week-end de la Vente des Vins

A I'occasion de ce grand rendez-vous bourguignon, la Cité des Climats et vins de Bourgogne a Beaune
est ouverte tout le week-end avec son billet expérience, une formule pour vivre la Bourgogne a 360°.
Pour 29,50 €, le billet comprend I'accés au parcours de visite immersif, un atelier de dégustation de 3
vins de Bourgogne, des visites guidées flash et I'accés aux expositions temporaires.

Valable 2 jours, il permet de profiter pleinement des différentes expériences proposées par la Cité et
a son rythme.

Billet expérience : 29,50 € — Parcours de visite seul : 14,50 €

Cité des Climats et vins de Bourgogne - Tél. 03 79 47 21 00 - beaune@citeclimatsvins.com

Contact presse : Mathilde Paturaud — Attachée de presse France
Tél : 06 78 78 07 68 — mathilde.paturaud@bivb.com

Retrouvez tous les communiqués de presse de la Cité des Climats et vins de Bourgogne en cliquant ici.
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