Les Blancs
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Bar Les Accords

4éme étage

SELECTION AU VERRE DU SOMMELIER

(12cl)

Bourgogne Tonnerre “Cote de Grisey” 2020 6€
Domaine Alain MATHIAS

Pouilly-Fuissé "Aux Charmes” 2022 7€

Domaine CARRETTE

Montagny ler Cru “Les Vignes Longues” 2022  8€
Chateau de la Cray / André GOICHOT

Santenay ler Cru “Beaurepaire” 2023 8€
Domaine MESTRE Pere et Fils

Chassagne-Montrachet 2020 16€
Au Pied du Mont Chauve - Famille PICARD
Puligny-Montrachet 2022 16€

Domaine Jean CHARTRON

Crémant de Bourgogne (12c)

Crémant de Bourgogne “Perle de Molesme”  7.00€
Maison Louis BOUILLOT

Crémant de Bourgogne “ Les Terroirs” 2021  7,00€
Maison Louis PICAMELOT

Apéritifs

Mocktail de la Cité (sans alcool) 7,00€
Gentianes sans alcool, L'eau gazeuse, Sirop de Fleur
de Sureau et Citron, Schweppes

Mocktail Pamp Cass (sans alcool) 7,00€
Sirop de Cassis, Sirop de Triple Sec, Pur jus de
pamplemousse, Jus de Citron

Kir de Bourgogne

7,00€

Bourgogne Aligoté du Domaine Mestre Pere et Fils,

Créme de Cassis

Cocktail de la Cité

8,50€

Gentiane, Triple Sec, Sirop : Framboise, Mdre, Myrtille,
Cassis, Pur jus d'orange, L'eau gazeuse,

5 Gougeres

3,50€

Les Rouges (12¢l)
Bourgogne “Nature d'Ursulines” 2022 6€
Jean-Claude BOISSET

Macon-lgé “Terroirs des Brigands” 2021 6€
Les Vignerons d'lge

Irancy “Cuvée Soufflot” 2018 7€
Domaine Anita et Jean-Pierre COLINOT

Auxey-Duresses ler Cru “Les Grands Champs” 7€
2020

Maison PATRIARCHE

Mercurey ler Cru “Clos des Grands Voyens” 2022 10€
Domaine JEANNIN-NALTET

Morey-Saint-Denis 2022

Domaine TAUPENOT-MERME 16€
Les Roseés (12¢l)
Macon Rosé 2022 5,00€
Domaine FICHET
Macon Rosé “Cuvée Saya” 2022 5,00€
Domaine FICHET
Marsannay Rosé 2022 5.00¢€
Maison Louis JADOT - Domaine Claire DAU

5,00€

Marsannay Rosé 2021
Domaine Bruno CLAIR

Boissons Chaudes et Froides
Eau plate filtrée (carafe 75cl) 1,00€

Eau gazeuse filtrée (carafe 75cl) 2,00€

Expresso 2,10
Café allongé 2,40¢€

Double expresso / Cappuccino 3,80€
Choco-Mallows 3,80€
Thé / Infusion 3,00€
Pur Jus de Pomme Eclectik Cidrerie (33cl) 4,90€
Nectar de Groseille (25cl) 4 90€
Nectar de Cassis (25cl) 4,90€
Sirop a l'eau Védrenne 2,00€

Framboise, Mdre, Cassis, Péche, Sureau, Myrtille, Citron

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Cité des Climats et vins de Bourgogne - 21 avenue Charles de Gaulle 21200 Beaune
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4eme étage
ACCORDS METS & VINS
Mets au choix Suggestions du sommelier
L l e Ts7e] “Produits certifiés 6cl/12cl
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Velouté de Dubarry pétale de 6,50€ Mécc_)n—lgé ”Terrqirs des Brigands” 2021 4€ | 6€
magret de canard fumé Les Vignerons d'lge

Gravlax de cabillaud aux agrumes 8¢ POUi“y— Fuissé “Aux Charmes” 2022 5¢ / 7€

et pickles d'oignons rouges Domaine CARRETTE

Eclair d'escargots*, creme de persillade  9,50€ Montagny ler Cru “Les Vignes Longues® 2022 6€/8¢

Chateau de la Cray / André GOICHOT

CGEuf Poché facon meurette 8,50€ Puligny-Montrachet 2022 11€ / 16€
au Chardonnay* Domaine Jean CHARTRON

Risotto aux Morilles et copeaux 10€ Irancy "Cuvée Soufflot” 2018 5€ /7€
de parmesan Domaine Anita et Jean-Pierre COLINOT

Ballotine de volaille fermiere* au 10€ Bourgogne “Nature d'Ursulines” 2022 4€/ 6€
vinaigre de la Cité et purée de butternut Jean-Claude BOISSET

Truite* de 'Aube rotie beurre blanc 9,90€ Santenay ler Cru “Beaurepaire” 2023 6€ / 8€

aux agrumes et purée de pané Domaine MESTRE Pere et Fils

Mercurey ler Cru “Clos des Grands Voyens” 2022 7€ / 10€

Magret de canard* au poivre de cassis* 12€ ,
Domaine JEANNIN-NALTET

et crosnes poélés

Morey-Saint-Denis 2022 11€ / 16€

Traditionnel Bceuf Bourguignon* 9,50€ /
Domaine TAUPENOT-MERME

Garniture grand-mere

o€ Auxey-Duresses ler Cru "Les Grands Champs” 2020 5€ /7€

Trilogie de Fromages Maison PATRIARC HE

de la fromagerie HESS (Beaune)

Accords Enfant (jusqu'a 10 ans) 12€ Jus de fruit inclus
Volaille & purée, un dessert

Les Planches

Planche de charcuterie
(2-3 personnes)

Auxey-Duresses ler Cru “Les Grands Champs”

Planche de fromage 2020
Fromagerie HESS - Beaune (2-3 personnes) Maison PATRIARCHE

Planche Mixte
(3-4 personnes)

Le sucré 12¢l
Brioche fagon pain perdu 6.50¢ Crémant de Bourgogne “Perle de Molesme” 7,00€
Ananas roti au miel et glace vanille 6,00€ Maison Louis BOUILLOT

Tarte au chocolat a la feve de tonka 500€ Crémant de Bourgogne " Les Terroirs” 2021 7,00€
Maison Louis PICAMELOT

Les mets sont servis tous les jours de 12h & 14h30 et les planches jusqu’a 17h.
La liste des allergénes est disponible sur demande.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Tous nos prix sontindiqués en TTC. Service compris.



